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Zeichen setzen!

Mit 58 Jahren steht Elke Siebenlist noch jede Nacht in ihrer Backstube und wird nicht mide, fUr den Backerberuf
Lihren Mann zu sehen”. Seit der Jahrtausendwende leitet sie die Wirzburger Béckerei Hanselmann, einst vom
GroRvater gegrindet. Die Powerfrau setzt Zeichen, beispielsweise in Sachen Wasserschutz(-Brot).

Wer die Wirzburger Backerei Hanselmann in
der Erthalstrae oder im Haupthaus in der Hof-
stralRe betritt, findet sich sobald in einem Para-
dies Feiner Backwaren, herzhafter Snacks und
charakteristischen Brotlaiben wieder. Seit seiner
Grindung im Jahre 1934 durch Ludwig Hansel-
mann ist die Backerei ein Aushangeschild hand-
werklicher Backerskunst. Heute wird der Fami-
lienbetrieb von einer Frau geleitet — eine Fach-
frau, die seit Kindesbeinen an in der Backstube
steht und als zweite von funf Tochtern die Ba-
ckerei im Jahre 2000 von Vater Artur Uber-
nahm.

Leidenschaft fiir den Beruf

Elke Siebenlist spriht vor Energie. Es ist 8 Uhr
an einem Dienstagmorgen, bald Feierabend fur
die Béackermeisterin, die seit Stunden bereits
Brot, Brotchen geknetet und in den Ofen ge-
schoben hat. Von Midigkeit keine Spur. Zusam-
men mit ihrem Team aus der Backstube und aus
dem Verkauf wird gelacht, sich ausgetauscht
und abgesprochen - alles wahrend jeder Hand-
griffe sitzt, schlielich wollen noch reichlich Stul-
len belegt werden. Und schon wird ein duften-
des Blech mit frisch schokoliertem Lebkuchen
vorbei gefragen. Aus dem Laden hért man den
Andrang, die Turglocke steht kaum still. Die ver-
kehrsgunstige innenstadtische Lage, die Néhe
zu den Schulen und der Universitat machen ihre
Kunden, zumeist Stammkundschaft, aus. Der
Gastraum fullt sich, die Tische sind schnell be-
setzt und der erste Lebkuchen wird mit einem
heilen Kaffee serviert.

Fir Siebenlist ist es Ehrensache Tag fur Tag in
ihrer eigenen Backstube zu stehen. Das mofi-
viert sie selbst und auch das Team. Zwar habe
sie sich als Mutter friher auch einmal zeitliche
etwas zuricknehmen mussen, dafir stehen die-

se ihr jetzt tatkraftig zur Seite. Sohn Artur
Siebenlist (35) ist Backer — schleppt gerade
schon den néchsten Mehlsack in die Back-
stube heran — und Tochter Katja Kihnel (39)
leitet als Kaufmdnnische Angestellte die Ver-
waltung der Familienbackerei. Elke Sieben-
lists Ehemann arbeitet nicht im Unterneh-
men. Dass die Kinder in ihre Fustapfen tre-
ten, darauf ist sie stolz, auch wenn die 58-Jah-
rige die Ubernahmefrage noch offen lasst:
.Die Branche ist eine sehr hart umkampfte
geworden, der Beruf kein leichter — hierfur
muss man aus Leidenschaft brennen (wollen)
und mit immer neuen Ideen die Kundschaft

Backermeisterin und Geschiaftsfihrerin Elke Siebenlist setzt sich fir die Initiative Wasserschutzbrot ein;
in der Backstube verwendet sie das spezielle Mehl fiir beispielsweise ihr Wasserschutzbrot.

zu Uberraschen wissen!” Und genau das tut die
rihrige Backermeisterin.

Wasser schiitzen, Brote backen

Vor etwa drei Jahren wurde Elke Siebenlist auf
das Projekt ,Wasserschutzbrot” aufmerksam
und lie sich sofort davon begeistern. Im Rah-
men dieses Projektes verzichten Landwirte in
den Trinkwassereinzugsgebieten Wirzburg,

Weitere teilnehmende Béickereien der Initiative

. Béckerei Stephan, Frickenhausen

. Ba. Axel Schmitt, Frankenwinheim
. Backerei Kerling, Bamberg

. Backerei Bock, Gemiinden am Main

. Backerei Kohler, Volkach
. Backerei Roth, Wiirzburg
. Maxl Back, Zellingen
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8. Backerei Seel, Bamberg

9. s Backerladle, Wirzburg

10. Backerei Schraut, Karlstadt
11. Backerei Schiffer, Wirzburg
12. Backerei Matthdus, Marktsteft
13. Backerei Préschel, Obernbreit
14. Backerei Scherg, Steinfeld

Werntal und Sulzfeld/Marktsteft beim Anbau
ihres Backweizens bewusst auf die letzte Stick-
stoff-Gabe. Somit verringert sich das Risiko der
Nitrat-Auswaschung in das in Unterfranken
leicht verwundbare Grundwasser, wie die zu-
standige Regierung mitteilte. Backereien in der
Region rund um Wirzburg sind aufgerufen, sich
an der Aktion zu beteiligen und aus dem nied-
rig gediingten Weizen Backwaren wie beispiels-
weise ihr eigenes Wasserschutzbrot herzustel-
len. Die Verbraucher sollen durch die Initiative
fur das Thema , Trinkwasserschutz durch weni-
ger Dunger” sensibilisiert werden, heift es wei-
ter. Initiiert wurde das Projekt durch die Regie-
rung Unterfranken im Rahmen der Aktion
Grundwasserschutz, unterstitzt durch die Stadt-
werke Karlstadt, die Fernwasserversorgung
Franken und die Trinkwasserversorgung Wirz-
burg. Die Initiative wéchst von Jahr zu Jahr, ak-
tuell engagieren sich mit der Backerei Hansel-
mann weitere 14 regionale Backereien. Ziel fur



die nachsten Jahre sei es, noch weiter
zu wachsen, um noch mehr Flache
grundwasserschonend zu bewirt-
schaften. Wer sich zukinftig auch als
Wasserschutz-Backer ~ engagieren
mochten, findet die Kontaktdaten
auf www.wasserschutzbrot.de. Das
Forschungsinstitut fir biologischen
Landbau und die Regierung von
Unterfranken sind mit ihrer gemein-
+Wasserschutz-
brot“sogar fur den Deutschen
Nachhaltigkeitspreis 2018 nomi-
niert worden und freuen sich, sich
als , Top 3 Projekt Deutscher Nach-
haltigkeitspreis Forschung”bezeichnen zu dur-
fen. Driber hinaus wurde das Wasserschutzbrot
im Mai mit dem Umweltpreis 2018 des Bund
der Ingenieure fir Wasserwirtschaft, Abfallwirt-
schaft und Kulturbau Landesverband NRW e. V.
ausgezeichnet.

samen Initiative

Verdindern und informieren

.Ich bin gerne Wasserschutz-Backerin, weil die
Erde unser Lebensraum ist, darum missen wir
alle mithelfen sie nicht zu vergiften,” erklart BM
Siebenlist gegeniber der Initiative. Dafir hat sie
die Produktion in ihrer Backstube so umgestellt,
dass nicht nur ein extra ausgelobtes ,Wasser-
schutzbrot” im Verkaufsregal liegt, sondern be-
sagtes Mehl mittlerweile samtlichen Mischbrot-
teigen zugefigt wird. Auf die in ihrem Betrieb
umgesetzte Aktion wurde mit Handzetteln und
AuBenwerbung aufmerksam gemacht — und
naturlich sind es die freundlichen Verkaufskréaf-

1| In Sachen Snacks sieht sich die Bicke-
rei als Vorreiter — begiinstigt durch die
Nahe zu Schulen etc. 2 & 3| Die lange
Brotreifung und Spezialitdten wie Leb-
kuchen sind weitere Aushéngeschilder.

te, die der Kundschaft Uber die Theke hinweg
Genaueres Uber das Wasserschutzbrot erzéhlen
konnen. Insgesamt wartet bei der Wirzburger
Backerei Hanselmann ein Team aus zehn festen
Mitarbeitern (vier in der Produktion, sechs im
Verkauf) und weiteren freien bzw. studenti-
schen Aushilfen auf - darunter vor allem Frau-
en. ,Frauenpower” erklart Elke Siebenlist drauf
augenzwinkernd. Siebenlist, die auch gelernte
Backereifachverkauferin ist, schatzt ihr Team
sehr: ,Wir stehen gemeinsam fir das echte Ba-
ckerhandwerk.” Als Fachfrau an beiden ,Fron-
ten” und weil? sie diese somit bestens zu verbri-
dern. Und sind die Teige einmal geknetet und
im Ofen, so schmiert die Chefin eben die nachs-
ten Stullen.

Pioniere in Sachen Snack

Die geschmierten und belegten (Pausen-) Bro-
te sind fUr die Backerei Hanselmann kaum weg-

isibm Wiirzburger Zentrum, in der HofstraRRe, zu finden,|

v

zudenken. Siebenlist bezeichnet ihre Familie als
Pioniere in Sachen Snack. Noch vor den Fast-
Food- und Sandwich-Ketten hatte man hier die
Schiler & Co. mit frisch belegten Snacks ver-
wohnt — bis heute, auch wenn der Markt rund
um den schnellen Snack immer harter werde.
,Aber Qualitat setzt sich durch” ist sich die Fach-
frau sicher und freut sich neben Klassikern mit
Wurst und Kéase auch Varianten mit beispiels-
weise Avocado-Dip anbieten zu kénnen... die
Kunden finden's klasse. sp

—Info
Feinbéckerei Hanselmann
HofstraRe 12
97070 Wirzburg
Telefon: 09 31/53129
E-Mail: katjasiebenlist@gmx.de
Internet:

www.baeckerei-hanselmann.de
BAKO-Mitgliedschaft:

BAKO Untermain-Franken-Tihringen
Grindung: 1934
Filialanzahl: 1
Mitarbeiter: 10
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